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POUR 4 PERSONNES :

4 tranches de saumon fumé Labeyrie,
4c a soupe de fromage frais,

4c a soupe de taboulé,

des dés de concombre et de pommes,
Herbes aromatiques (persil, aneth,
ciboulette).

PETITES VERRINES
DE SAUMON FUME

ETAPES DE PREPARATION :

1 Emincez les tranches de saumon fumé
en petites laniéres.

2 Prenez une verrine pour apéritif : déposez au
fond quelques petites laniéres de saumon fumé
et alternez harmonieusement dés de pomme et
de concombre, taboulé, fromage, herbes.

3 Mariez les saveurs et les couleurs.
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Retrouvez-nous sur :
www.labeyrie.com

www.facebook.com/LabeyrieFrance



